
 

Ihre Hochzeit 

Beeindruckend Fesselnd Berührend 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Der Teufelhof Basel ist eine einzigartige Welt, wo Gastronomie, Hotellerie und Kultur eine Einheit 

bilden und mit dieser Vielfalt stets unsere Gäste begeistert. 

Dank dieser enormen Auswahl an Möglichkeiten können wir Ihre Hochzeitsfeier so individuell wie 

möglich auf Ihre Wünsche abgestimmt durchführen. Unser Fachwissen, angesammelt über viele Jahre 

mit einem Durchschnitt von 1‘000 Veranstaltungen pro Jahr, bürgt für gelungene Feste voller Freude 

und Emotionen. 

 

Ihre Hochzeit soll einer Ihrer schönsten Tage werden. Sie soll beeindrucken, fesseln, berühren und vor 

allem in Erinnerung bleiben. 

 

 

  



 

IHR REICH 

 

Unser Gast- und Kulturhaus bietet die unterschiedlichsten Räumlichkeiten 

für eine romantische, kunstvoll inspirierte sowie moderne Hochzeitsfeier. 

Gestalten Sie beispielsweise Ihren Apéro auf unserer Sommerterrasse 

unter dem grosszügigen Sonnensegel und geniessen Sie den Ausklang 

Ihrer Feier in unserem archäologischen Keller inmitten der romantisch-

historisch ausgerichteten Stadtmauern von Basel.  

 

 

Vorgarten & Sommerterrasse 

 

Unser Vorgarten, die Sommerterrasse unter dem Sonnensegel sowie unser 

lauschiger Innenhof zum Restaurant Atelier – Ihr Apéro ist da genau richtig 

platziert. Im Sommer bietet sich unsere Sommerterrasse zudem ausgezeichnet 

als fester Rahmen für die Feier im Freien an. 

 

Kapazitäten Apéro  

Vorgarten 40 

Sommerterrasse 100 

Innenhof 40 

 

Kapazitäten Bankett  

Sommerterrasse 80 
 

 

  



 

Gourmet-Restaurant Bel Etage 

 

Lassen Sie sich verzaubern durch die Eleganz unserer Bel Etage 

Räumlichkeiten. Diese unterteilen sich in vier individuelle Räume, 

die miteinander verbunden werden können. Hier dürfen Sie auch 

ganz intim sein und Ihre kleinere Feier gross feiern. 

 

Kapazitäten Bankett  

Bel Etage gesamt 72 

 

«Rudolf Linder»-Stube 24 

«Alex Fischer»-Stube 24 

«Gerber»-Stube 10 

«Michael Baader»-Stube 12 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Restaurant Atelier 

 

Mögen Sie es gerne etwas bunter? Dann empfehlen wir Ihnen 

unsere mit viel Liebe versehene Werkstatt. Das Restaurant Atelier 

bringt Sie in eine Welt voller Kunst, geprägt durch eine klare Linie 

mit rustikaler Ausführung, die sich nicht besser als mit Romantik 

vereinbaren lässt. Ihren Kreationen sei freier Lauf gewährt - 

zaubern Sie Ihrer eigenen Hochzeit Ihre persönlich künstlerische 

Note. 

 

Kapazitäten Bankett  

Atelier gesamt 105 

 
Hauptraum 71 

Studio (Nebenraum) 34 

 

Sofern das Restaurant Atelier komplett gebucht wird, steht Ihnen automatisch 

unser Innenhof zum Verweilen im Freien zur Verfügung. 

 

 

 

 

 

 



 

Shine & Dine 

 

Der helle Raum mit viel Tageslicht und dezenter Kunst eignet sich 

hervorragend für Bankette in einem intimen Rahmen. Dank der 

flexiblen Bestuhlung mit schönen Vitra Design Möbeln sind der 

Fantasie für Anlässe kaum Grenzen gesetzt. Klare Linien prägen 

diesen Raum, moderne Kunst schmückt ihn aus. Lassen Sie bei 

Ihrer Hochzeit auch die Farben spielen. 

 

Kapazitäten Apéro 

Shine & Dine 70 

 

Kapazitäten Bankett  

Shine & Dine 68 
 

 

 

 

 

 

Archäologischer Keller 

 

Zwischen den Fundamenten der beiden Stadtmauern aus dem  

11. und 13. Jahrhundert wurde ein archäologisches Museum 

eingerichtet. Darin befindet sich ein Raum, der nur so von 

Romantik strotzt und ein ausserordentlich historisches Ambiente 

bietet. Der archäologische Keller ist nicht nur geeignet für Aperitifs 

mit anschliessendem Essen, sondern auch für das Ausklingen 

nach der Feier im Sinne einer Lounge (keine Party). 

 

Kapazitäten Apéro 

Archäologischer Keller 120 

 

Kapazitäten Bankett  

Archäologischer Keller 52 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IHRE HOCHZEITSNACHT 

 

Ob in unserem einzigartigen Kunsthotel, dem stilistischen Galeriehotel 

oder im modernen Designhotel SET, das Hotel Teufelhof bietet genug 

Raum und Variation für Ihre einmalige Hochzeitsnacht. Natürlich bieten 

wir mit unseren 69 Hotelzimmer ausserdem Platz für Ihre Gäste und ab 

einer Reservation von mindestens 30 Personen schenken wir Ihnen Ihre 

Hochzeitsnacht. Dabei erwarten Sie noch weitere Überraschungen… 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IHRE VORVERFÜHRUNG 

 

Im Sinne Ihrer Vorverführung haben wir für Sie eine spannende Auswahl 

an Apéro-Packages und Menüvorschläge zusammengestellt. Es soll 

Ihnen eine Idee geben, wie und in welchem Rahmen Ihre Feier ausfallen 

könnte. Natürlich stehen Ihnen auch weitere Vorschläge zur Verfügung, 

gerne senden wir Ihnen diese bei Interesse zu.  

 

Folgen Sie diesem Dokument und finden mehr über unsere „Hochzeits-Packages“ 

heraus, das könnte Sie auch interessieren. 

 

  



APERO-VORSCHLÄGE- PACKAGES 

 

APERO „EASY & EASY“ 

Mineralwasser 

Orangensaft 

Languedoc AOC L’Orée Blanc  

   Domaine des Fabrègues, Languedoc-Roussillon 

Prosecco NUDO Brut DOC, Colli sel Soligo 
 

Apéritif-Hausgebäck 

Salzige Nussbrioche  

Gemüsetartelettes 

 

CHF 39.50 pro Person 

 

 

 

 

 

APERO „REGIONAL & TEUFLISCH TRADITIONELL“ 

Mineralwasser 

Rivella 

Baselbieter Kerner AOC 

   Kellerei Siebe Dupf, Baselland 

Pinot Noir AOC La Tour Réserve 

   Weingut Jauslin, Baselland  
 

Apéritif-Hausgebäck 

Salzige Nussbrioche 

Crostino mit Hartkäsetartar 

Crostino mit Auberginenkaviar 

Gemüsestangen mit Kräuterquark  

 

CHF 61.50 pro Person 

 

 

 

APERO „CLASSIC & ITALIANITÀ” 

Mineralwasser 

Orangensaft 

Languedoc AOC L’Orée Blanc  

   Domaine des Fabrègues, Languedoc-Roussillon 

Languedoc AOC L’Orée rouge  

   Domaine des Fabrègues, Languedoc-Roussillon 

Prosecco NUDO Brut DOC, Colli sel Soligo 
 

Parmesan Stücke 

Vitello tonnato 

Focaccia, gefüllt mit Parmaschinken, Mozzarella und Pesto 

Tomaten-Mozzarella-Pizzas  

Spinatrisotto mit Belper Knolle 

 

CHF 59.50 pro Person 

 

APERO „GOURMET & SVIZZERA” 

Mineralwasser 

Frischer Orangensaft 

Pinot Grigio delle Venezie DOP 

   Guerreri Rizzardi, Veneto 

Barolo DOCG 

   Revello, Piemonte 

Champagner brut, Pierre Mignon, weiss 
 

Apéritif-Hausgebäck 

Speckbrioche 

Crostino mit Hartkäsetartar 

Canapés mit Bündner Fleisch und exotischer Frucht 

Käsetartelettes 

Schinkengipfeli 

 

CHF 90.00 pro Person 
 



GENUSS IM ATELIER – 4 GÄNGE INDIVIDUELL 

 

 

Salatvariation | Bündner Fleisch 

Hobelkäse 

 

Vitello Tonnato | Rucola 

 

Zanderfilet | Tomaten-Safransauce 

Spaghettini 

 

Teufelhof Dessertteller 

 

CHF 94.00 pro Person 

 

*** 

 

Karrotten-Ingwersuppe | Ricotta-Crostini 

 

Risotto | Spinat | Pilze 

 

Irisches Black Angus Filet 

Sherrysauce | Kartoffelgratin 

 

Schokoladenfondant | Früchteragout | Sauerrahmglace 

 

CHF 99.00 pro Person 

 

GENUSS IM BEL ETAGE – 4 GÄNGE INDIVIDUELL 

 

 

Saisonaler Salat mit marinierter, französischer Entenbrust  

und Sauternessauce 

 

Kokosnuss-Zitronengrassuppe mit Krustentierroulade 

 

Bio Kalbssteak mit Périgord Trüffelsauce,  

Selleriepüree und Schmorkarotten 

 

Schokoladenvariation 

 

CHF 142.00 pro Person 

 

*** 

 

Pazifisches Thunfischtataki mit asiatischen Texturen 

 

Spinatravioli mit saisonalen Pilzen 

 

Freiland Rindsfilet mit tasmanischem Pfefferjus,  

gebratenem Kartoffelgratin und Gemüse 

 

Beerenvariation 

 

CHF 142.00 pro Person 

 

  



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IHR EDLER TROPFEN 

 

Zu jedem guten Essen gehört ein edler Weinbegleiter. Lassen Sie 

sich inspirieren von unserem umfangreichen Weinangebot. Gerne 

greifen wir Ihre Wünsche auf und sind ebenso gerne als Beratung für 

Sie da, um für Sie den richtigen Wein zur richtigen Speise zu wählen. 

Natürlich senden wir Ihnen auf Wunsch unsere Weinkarte zu oder 

machen Ihnen ein individuelles Angebot. 

  



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IHR HOCHZEITSPACKAGE 

 

Auch das Festessen soll für Sie und Ihre Gäste noch lange in Erinnerung 

bleiben und Ihr Fest mit kulinarischen Highlights abrunden. Wir geben 

Ihnen unsere Idee von einem idealen Hochzeits-Package sowohl für 

unser Restaurant Atelier, mit moderner Weltküche, sowie für unser 

Gourmet-Restaurant Bel Etage, im Stil der Haut-Cuisine. Natürlich 

stehen wir für Fragen oder eventuelle Wünsche zu unseren Packages 

zu Ihrer Verfügung – sprechen Sie uns an. 
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HOCHZEITS-PACKAGE* ATELIER 

 

AB 30 PERSONEN 

 

 

KOMPETENTE UND INDIVIDUELLE BERATUNG/ORGANISATION 

 

PROSECCO-APERITIF MIT HÄPPCHENAUSWAHL (5 STK) 

(DAUER CA. 1 STUNDE) 

 

4 GANG-MENU NACH SAISON-KARTE 

 

HOCHZEITSTORTEN-SERVICE 

 

GETRÄNKE WIE MINERALWASSER, SÜSSGETRÄNKE, BIER 

UND KAFFEE 

 

MENUKARTEN MIT BILD UND TEXT 

 

BLUMENDEKORATION UND KERZEN 

(STANDARDDEKORATION) 

 

RAUMMIETE: APÉRO- UND ABENDESSEN 

 

HOCHZEITSNACHT BRAUTPAAR 

 

 

 

 

CHF 189.00 PRO PERSON 

 

*siehe Regelungen für Hochzeits-Package 

HOCHZEITS-PACKAGE* BEL ETAGE 

 

AB 30 PERSONEN 

 

 

KOMPETENTE UND INDIVIDUELLE BERATUNG/ORGANISATION 

 

CHAMPAGNER-APERITIF MIT HÄPPCHENAUSWAHL (6 STK)  

(DAUER CA. 1 STUNDE) 

 

4 GANG-MENU NACH SAISON-KARTE 

INKLUSIVE AMUSE-BOUCHE UND FRIANDISES 

 

HOCHZEITSTORTEN-SERVICE 

 

GETRÄNKE WIE MINERALWASSER, SÜSSGETRÄNKE, BIER 

UND KAFFEE 

 

MENUKARTEN MIT BILD UND TEXT 

 

BLUMENDEKORATION UND KERZEN 

(STANDARDDEKORATION) 

 

RAUMMIETE: APÉRO UND ABENDESSEN 

 

HOCHZEITSNACHT BRAUTPAAR 

 

 

 

CHF 222.00 PRO PERSON 

 

*siehe Regelungen für Hochzeits-Package 

  



  

 

 

 

 

 

IHR SCHÖNSTER TAG 

 

So könnte die Planung Ihrer Hochzeit mit uns aussehen.  

Eine von vielen möglichen Ideen… 

 erste Kontaktaufnahme, abstecken der Eckdaten und 

Zusendung einer ersten Offerte mit Kosteneinschätzung 

 Führung durch den Teufelhof, Besichtigung aller 

Räumlichkeiten  

sowie erste Besprechung Ihrer Wünsche  

(Räume, Menü, Getränke, Abläufe, Dekoration etc.) 

 Zusendung Auftragsbestätigung mit Kostenaufstellung 

 Vereinbarung Termin für Probeessen 

 Probeessen 

 anschliessende Nachbesprechung 

 finale Details definieren 

 24 Stunden vor Anlass definitive Anzahl Personen fixieren 

An Ihrem besonderen Tag wäre ein folgender,  

zeitlicher Ablauf möglich: 

 17.30 Uhr Eintreffen der Gäste, Apéro,  

 Fotos mit dem Brautpaar 

 18:30 Uhr Wechsel an die Tische, Getränkeservice  

 sowie Menüabfrage 

 19:00 Uhr Beginn Abendessen, Möglichkeit für Spiele, 

 Reden etc. 

 22:00 Uhr Hochzeitstorte und Kaffeeservice 

 23:00 Uhr je nach Wunsch Wechsel in den archäologischen  

 Keller mit Barbetrieb zum Ausklingen lassen  

 oder Wechsel in externe Partylocation 

 02:00 Uhr Ende der Feier 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UNVERGESSLICHE MOMENTE 

 

Unsere Fotobox wird eines der Highlights Ihrer Hochzeit und sorgt 

garantiert für unvergessliche Momente. Fragen Sie uns nach der 

Verfügbarkeit und den Möglichkeiten. Wir beraten Sie gerne. 

 

Kosten: Pauschal CHF 320.00 

 

Inklusive: 

 Fotoboxmiete 

 300 ausgedruckte Bilder im Format 10x15cm 

 Ausleuchtung der Fotostelle mit LED-Blitz 

 Auswahl der Farb-Einstellungen (farbig, schwarz-weiss, sepia) 

 Auswahl der Bildvorlagen (mit/ohne Rahmen,  

1-4 Fotos pro Ausdruck) 

 

Zusätzlich buchbare Leistungen: 

 weitere 100 ausgedruckte Bilder zu CHF 40.00 Aufpreis 

 Requisiten zu CHF 40.00 pro Set 

  



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GUT ZU WISSEN 

 

Um ein gelungenes Fest zu organisieren, bedarf es gewisser 

Regelungen, damit beide Parteien korrekt verstanden werden und ein 

reibungsloser Ablauf garantiert werden kann. Zudem erhalten Sie 

nochmals einen Überblick über eventuelle Zusatzaufwände, welche zu 

bedenken sind. 

Bei Fragen oder Unklarheiten dürfen Sie uns gerne kontaktieren. 

  



ALLGEMEIN – REGELUNGEN  

 

MIT ERGÄNZUNGEN ZUM HOCHZEITSPACKAGE 

 

APERITIF-, MENÜ- UND WEINVORSCHLÄGE 

Unsere Aperitif- und Menuvorschläge sind für Gesellschaften ab 10 

Personen kreiert. Die Reihenfolge und Gerichte dürfen Sie gerne mit 

uns auf Ihre Wünsche anpassen und mit unserem saisonalen Angebot 

abstimmen.  

Unsere Bankettweinkarte bietet eine schöne Auswahl an tollen Weinen 

und ist ein Auszug unserer umfangreichen Weinkarte. Teilen Sie uns 

Ihre Wünsche bezüglich Land, Region und Budget mit und wir stellen 

Ihnen eine passende Weinempfehlung zusammen. 

 

Hochzeitspackage Aperitif  

Sowohl der Prosecco- als auch der Champagner-Aperitif werden jeweils 

zusätzlich mit Orangensaft und Mineralwasser sowie der genannten 

Anzahl Häppchen serviert. Die Häppchen werden zusammen im 

Gespräch ausgesucht. 

 

Hochzeitspackage Getränke Abendessen 

Mineralwasser, Softgetränke, Bier und Kaffee sind im Hochzeits-

Package wie folgt inklusive.  

   mittags: 11.30 – 17.00 Uhr 

   abends: 18.30 – 24.00 Uhr 

Weine, Cocktails und Spirituosen werden separat verrechnet. Nach 

Ablauf der angegebenen Zeitdauer werden alle Getränke gemäss 

Konsumation verrechnet. 

 

ALLERGIEN 

Wir sind Ihnen sehr dankbar, wenn Sie uns bereits im Vorhinein über 

allfällige Allergien/Intoleranzen sowie spezielle Diätkost in Kenntnis 

setzen. Natürlich stimmen wir Ihr gewähltes Menu auf die Spezialkost 

ab. Hierfür verrechnen wir keinen Aufpreis.  

 

 

 

 

 

 

KINDER  

Kinder haben gerne mal schnell Hunger und möchten nicht wie die 

„Erwachsenen“ speisen. Es soll flott und unkompliziert gehen. Gerne 

dürfen Ihre Kinder aus unserer Kinderkarte à la carte ihr eigenes Menu 

auswählen. 

 

PROBEESSEN 

Gerne dürfen Sie, um unsere Küche kennenzulernen, zum Probeessen 

vorbeikommen. Wir verfolgen einen aktiven Nachhaltigkeitsansatz 

inklusive Vermeidung von Food-Waste. Somit ist es uns leider nicht 

möglich, das Probeessen eins zu eins auf das Anlassessen 

abzustimmen. Unsere Küche kocht täglich frisch und saisonal, deshalb 

erfolgt die Auswahl der Gerichte von der dann geltenden Speisekarte. 

Sehr gerne berücksichtigen wir Wünsche nach Absprache mit unserem 

Küchenchef und unter Berücksichtigung der Saisonalität. Wir offerieren 

Ihnen (dem Brautpaar) dabei sehr gerne die Menukosten, Wasser und 

Kaffee. 

 

MENUKARTEN 

Gerne bereiten wir die Menukarten für Sie vor (farbig, mit Titel, 

Bild/Logo). Dieser Service ist kostenfrei. 

 

HOCHZEITSTORTE 

Unsere gruppeninterne Konditorei Beschle kreiert für Sie gerne eine 

himmlische Hochzeitstorte nach Ihren Wünschen. Fragen Sie uns direkt 

an und wir fordern für Sie ein erstes Angebot inklusive Preisen an. 

Gerne dürfen Sie die Hochzeitstorte auch von einem externen Anbieter 

liefern lassen. Hierfür fällt ein Tellergeld von CHF 5.00 pro Person an. 

Darin ist auch der Tortenservice (präsentieren, schneiden, servieren der 

Torte) inkludiert. 

 

 



 

DEKORATION UND BLUMEN 

Teilen Sie uns Ihre Dekorationswünsche mit. Unsere saisonale 

Standarddekoration (Kerzen, Standard-Tischblumen) stellen wir 

kostenfrei zur Verfügung. Weitere / grössere Arrangements dürfen Sie 

gerne beim Floristen Ihres Vertrauens organisieren oder mit uns 

besprechen, und wir bestellen diese bei unserem Partner-Floristen. Die 

Kosten hierfür werden entsprechend verrechnet.  

 

STUHLHUSSEN 

Stuhlhussen organisieren wir gerne auf Nachfrage bei unserem 

externen Partner und stellen Ihnen die anfallenden Kosten in Rechnung.  

 

RAUMMIETE 

Da unsere Räumlichkeiten unterschiedlicher nicht sein können, müssen 

die Kosten für die Raummiete jeweils individuell besprochen werden.  

 

Hochzeitspackage 

Im Hochzeits-Package inbegriffen sind die Raummiete für den Aperitif 

sowie für das darauffolgende Abendessen. Weitere Räumlichkeiten 

werden nach Absprache in Rechnung gestellt. 

 

SOUND UND TECHNIK 

Unsere Musikanlage sowie technische, im Teufelhof vorhandene 

Utensilien stehen Ihnen kostenfrei zur Verfügung. 

 

HOCHZEITSNACHT 

Die Hochzeitsnacht für unsere Vermählten ist bei einer Reservation ab 

30 Personen inklusive. Lassen Sie sich verwöhnen und profitieren Sie 

von einem Spät-Check Out bis 13.00 Uhr. 

 

Hochzeitspackage 

Bei dem Hochzeitspackage ist die Übernachtung des Brautpaares Teil 

des Packages. 

 

LÄRM 

Wir sind ein Hotel und haben Gäste, die sich durch zu laute Gespräche 

in den Aussenbereichen gestört fühlen können. Ab 22:00 Uhr bitten wir 

unsere Gäste, in den Innenbereich zu wechseln, ab 23:00 Uhr herrscht 

Nachtruhe (kantonale Vorgabe). Zudem werden geöffnete Fenster ab 

23:00 Uhr geschlossen. 

 

HAFTUNG 

Als Vertragsinhaber und Veranstalter Ihrer Hochzeit tragen Sie volle 

Verantwortung und Haftung für beschädigtes Mobiliar und 

Verunstaltungen durch Ihre Gäste. Wir erlauben uns, bei einer Zufuhr 

von Schaden dies in Rechnung zu stellen. 

 

VERLÄNGERUNG BIS MAXIMAL 02:00 UHR 

 von 24:00 – 01:00 Uhr CHF 240.00 

 von 01:00 – 02:00 Uhr CHF 280.00 

 

ANNULLATION 

 innert 9 Tage bis Vortag 50% der Menukosten 

 Tag des Anlasses 100% gesamte Menukosten 

(min. CHF 100.00 pro Person) 

 

PERSONENANZAHL 

 Reduktion weniger als 10% 

am Vortag 

keine zusätzlichen 

Verrechnungen 

 Reduktion mehr als 10% am 

Vortag 

100% Verrechnung 

 Reduktion am Tag des 

Anlasses 

100% Verrechnung 

 

 

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MwSt. 


